LIVE-COOKING IM GUTSHOF-RESTAURANT

Ein schoner Einstieg

Pfliicksalat mit eigenen Wildkrautern

und verschiedenen hausgemachten Dressings
klein 7,50 € 2724 groB 14,00 € 2725

Pfliicksalat mit Joghurt-Dressing
und deutscher Kikok-Mais-Hahnchenbrust

18,00 € 2720

Frische Matjes-Filets auf Schwarzbrot mit roten Zwiebeln und Apfeln
klein 12,00 € 2737 groB 20,00 € 2738

Avocado-Frischkise-Tatar auf Tomaten-Scheiben
12,50 € 2726

Créme-Suppe
1,00 € 2735

Hauptspeisen und Klassiker

Gegrilltes irisches Rumpsteak mit Krauterbutter,
Bohnen-Gemiise und Rosmarin-Kartoffeln

32,00 € 2731

Rinder-Filet-Medaillons mit Champignon-Rahm, saisonalem Gemiise und Butter-Spatzle

35,00 € 2740

Gebratene Irische Bio-Lachs-Tranchen auf Pfifferlingen mit Blatt-Spinat und Preiselbeeren-Reis

26,00 € 2739

Veganes
Kokosnuss-Curry-Gemiise mit Basmati-Reis
17,00 € 2732

Vegetarisches
Gnocchi mit Pfifferlingen und Wildkrautern
16,00 € 2733

SiiBes
Milcheis-Becher mit Sahne
8,00 € 2728

SiiBe Variationen
8,00 € 2713
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